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                Vongole (Lupini)

                                    Chamelea gallina
                            

        

    


    
    
        
            
                
            
        
    

    
    



		
			


    
        
            
                
                    Vongole (Lupini)

	Nome scientifico: Chamelea gallina
	Denominazione di vendita: Vongole (Lupini)




	La vongola è un mollusco bivalve dalla conchiglia robusta formata da due valve uguali dalla forma arrotondata con piccole costolature concentriche. Esternamente la conchiglia è bruno-chiara, giallogrigiastra, con raggi punteggiati, striati o composti da linee punteggiate o a zig-zag. All’interno il colore delle valve è bianco o giallastro e la conchiglia è liscia; la taglia comune è 2,5-3,5 centimetri. Vive infossata nei fondali sabbiosi o sabbio-fangosi della costa, in genere fino a 12 mt di profondità. E’ un prodotto esclusivamente di pesca su banco naturale, soprattutto nel Medio e Alto Adriatico con imbarcazioni denominate “turbosoffianti”.
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                        Scarica scheda tecnica
                    
                


                
                    Specifiche tecniche

                    
                        
                                                            	Provenienza	pescata Italia; (Mare Adriatico)
	Stagionalità di pesca	si pesca tutto l’anno
	Attrezzo di pesca	con rastrello e turbosoffiante


                                                    

                        
                                                            	Confezione	in rete da 0.2, 0.5, 1, 3, 5, 10 kg
	Taglia commerciale	22 mm
	Conservazione	temperatura compresa tra i +2° e +6° C per prodotto vivo e vitale.


                            
                                                        
                                 questi animali devono essere vivi al momento dell’acquisto e prima della cottura.                            

                                                    

                    

                

            

        


        
        

        

        
            
                                    Valori Microbiologici e Biotossicologici
                
                                    
                        Parametri chimici previsti dal Reg. (CE) 1881/06

	Piombo	1.5 mg/kg di peso fresco
	Cadmio	1 mg/kg di peso fresco
	Mercurio	0.5 mg/kg di peso fresco


Parametri biotossicologici previsti da Reg. (CE) 853/04

	PSP (Paralytic Shellfish Poison)	800 µg/kg
	ASP (Amnesic Shellfish Poison)	20 mg/kg di acido domoico
	Ac. Okadaico, dinophysitossine e pectenotossine	160 µg di equivalente ac. Okadaico/kg
	Yessotossine	1 mg di equivalente yessotossine/kg
	Azaspiracidi	160 µg di equivalente azaspiracido/kg


Parametri microbiologici previsti del Reg. (CE) 2073/05:

	E. coli	n=5 c=1 m=230 MPN/100g M=700 MPN/100g
	Salmonella	assente in 25 g


                    

                            


            
        

    







    
        
                        
                
                    
                        Caratteristiche Organolettiche
                        
                            
                                Odore: marino caratteristico

Aspetto: regolare

Colore: sfondo grigio-bianco con linee a zig zag scure

Carni: saporite                            

                        

                    

                

            

                        
                
                    
                        Valori Nutrizionali (per 100 gr di prodotto)*
                        
                            
                                Parte edibile: 25%

Valore energetico: 72 kcal

H2O: 82,5g

Proteine: 10,2 g

Grassi: 2,5 g

Carboidrati: 2,2 g

Sodio: 32 mg

Vitamina A: 0,02 mg

*Fonte dati INRAN (Istituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione)                             

                        

                    

                

            

                    


                
        

        

        
                            
                    
                        
                            Controllo della qualità
                            
                                
Processo produttivo mantenuto sotto costante controllo mediante metodo HACCP e sistema qualità realizzato secondo principi dettati dallo standard IFS Food versione 6.

                            

                        

                    

                

                            
                    
                        
                            Informazioni componenti allergeniche
                            
                                
Considerato allergene secondo direttiva di riferimento (Reg CE 8929/2003 e 8930/2003)

                            

                        

                    

                

                            
                    
                        
                            Modalità di preparazione
                            
                                
Da consumarsi previa cottura.

                            

                        

                    

                

                            
                    
                        
                            Modalità di trasporto
                            
                                
Per il trasporto devono essere garantite temperature comprese tra +2°C e +10°C

                            

                        

                    

                

                            
                    
                        
                            Etichettatura
                            
                                
L’etichettatura è conforme al D.Lgs. n° 109/92 e s.m. e i.

                            

                        

                    

                

                            
                    
                        
                            Imballo primario a contatto con l’alimento
                            
                                
Rete in polietilene preformata (LLDPE, VLDPE) idonea al contatto con alimenti

                            

                        

                    

                

                    

            


    
    
                
        
        
        
        
    
    






    
        
            
                
                    
                        Scopri altri prodotti                    


                    
                        
                            Scopri tutta la nostra selezione di molluschi.                        
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                                    Vongole Veraci
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                                    Murici spinosi
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                                    Cannolicchi

                                
                            

                                                    
                                
                                    
                                        [image: ]                                    

                                    Ostriche
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                    Keep in Touch!                

                                                
                    
                        Per ottenere maggiori informazioni, non esitare a contattarci in qualsiasi momento. Siamo qui per rispondere a tutte le tue domande e richieste, e la tua opinione è di grande valore per noi.                    
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            Telefono *
            
        

    

    
        
            Azienda
            
        

    

    
        
            Nazione
            
        

    




    
        
            Messaggio
            
        

    

    
        
            * Acconsento al trattamento e alla comunicazione dei miei dati personali, in conformità a quanto esposto e descritto nella Privacy Policy. Dichiaro di averne preso visione e autorizzo CO.PE.MO SOC. COOP. in via esclusiva al trattamento dei dati dichiarati. Tutti i dati personali saranno trattati ai sensi degli articoli 13 e 14 del Regolamento UE 679/2016 (GDPR) per le finalità dichiarate.
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 This site is protected by reCAPTCHA and the Google Privacy Policy and Terms of Service apply. 















                

            

        

    


    





    
        
            
                

                    
                        
                            
                                
                                    
                                        
                                        
                                        
                                        
                                        
                                        
                                        
                                        
                                        
                                    
                                
                            


                            
                                
                                    CO.PE.MO SOC. COOP.

                                    P.IVA IT00215860420                                

                            

                        

                        
                            Sede


                            
                                Via Einaudi, 10

                                60125, Ancona AN

                                Italy                            
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                                            Tel: +39 071 204374 
                                        
	
                                            Fax: +39 071 201288                                        


                                

                                
                                    	
                                            Email: info@copemo.191.it
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